




テキスト

ハーブとニンニク香る特製オリーブオイルで、丸ごと食べられる柔らかさまで
じっくりと火入れしました。パスタやパンとの相性も抜群、白ワインのお供にも。
● 鮎２尾×１パック ※鮎の大きさにより入数が異なる場合があります。

鮎のコンフィ 1,540円

きめ細かい肉質で、しっとり柔らかな食感が楽しめます。　●3枚×2パック

国産特選豚 ひれかつ 2,200円

かつサンド各種

国産特選豚 ひれかつ

国産特選豚 ロース 湘南みやじ豚 ロース

看板メニューのとんかつを使用した特製かつサンド。秘伝のソースとのバランス
も自慢の逸品です。　●3切れ×１パック

1,160円

1,160円

1,540円

鮎サンド各種

ふっくら肉厚な鮎を、上品な甘辛味でじっくり柔らかに煮込みました。丸ごと
お召し上がりいただけます。ご飯のお供はもちろん、日本酒との相性も抜群です。
● 鮎２尾×１パック ※鮎の大きさにより入数が異なる場合があります。

国産特選豚 湘南みやじ豚
柔らかく上品な味わいで、噛むほどに
凝縮された旨みが広がります。当店の
看板メニューです。
●１枚×２パック

「豚を超えた豚」。驚くほどジューシー
で非常に軽やかな脂身が特徴です。
当店最高ランクの豚肉です。
●１枚×２パック

2,980円2,200円

ロースかつ各種 鮎の甘露煮 1,390円

名代 とんかつ 甲州桂川産 鮎名代 とんかつ 甲州桂川産 鮎名代 とんかつ 甲州桂川産 鮎
厳選した豚肉に特注の粗挽きパン粉をまと
わせ、独自製法で二度揚げした、
サクッとジューシーな逸品です。

厳選した豚肉に特注の粗挽きパン粉をまと
わせ、独自製法で二度揚げした、
サクッとジューシーな逸品です。

桂川の清冷な水と良質な藻の賜物である身の引き締
まった香り高い鮎。その美味しさを、余すとこ
ろなく引き出した逸品です。

桂川の清冷な水と良質な藻の賜物である身の引き締
まった香り高い鮎。その美味しさを、余すとこ
ろなく引き出した逸品です。

桂川の清冷な水と良質な藻の賜物である身の引き締
まった香り高い鮎。その美味しさを、余すとこ
ろなく引き出した逸品です。

上質な鮎をサクッと香ばしく揚げ、旨味
をギュッと閉じ込めたフライをサンド。特
製ソースの味わいが後を引く逸品です。

フライ
鮎をじっくり煮込んだ甘露煮とコン
フィ、香ばしく揚げたフライ。素材をいか
した３種のサンドの詰め合わせです。

3種（　　　　）1,190円 1,780円

国内でも珍しい本格鮎サンド。上質な鮎の深い旨みと、ふんわりとしたパンの
食感が絶妙に調和した逸品です。　●3切れ×１パック

甘露煮 コンフィ1,890円 2,090円
甘露煮・コンフィ・
フライ

この地の恵みを「感動の食体験」に。老舗料理店の贈りもの

 

山梨美食倶楽部

＜写真は3種／左から甘露煮・コンフィ・フライ＞＜写真は3種／左から甘露煮・コンフィ・フライ＞

※ 価格は全て税込みです
※ 写真は全て盛り付け例です 

ギフト
山梨美食倶楽部


